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SUPPEN & VORSPEISEN

KLASSISCH. VIELSEITIG. HAUSGEMACHT. EIN GELUNGENER START.

SUPPEN & EINTOPFE
Gulaschsuppe Kiirbiscremesuppe
Rindfleischsuppe (Salsonal)_
mit Markklofichen Brokkolicremesuppe
i Spargelcremesuppe
Kartoffelsuppe Gateonal)

klassisch oder mit Speck

Lauch-Kéase-Suppe

Chili con Carne
Chili sin Carne

Hochzeitssuppe (vegetarisch)
Tomatencremesuppe Erbseneintopf
Linseneintopf
KALTE VORSPEISEN

Vitello Tonnato

Melone mit Parmaschinken
Tomate-Mozzarella

mit frischem Basilikum

Raucherlachs
mit Meerrettichcreme

Garnelen in Knoblauch-Krauter-Ol

Gebackener Feta
mit mediterranem Gemiise

Gefiillte Champignons
verschiedene Variationen

WARME VORSPEISEN

Antipasti-Variation

mit mediterranem Gemiise

Geftillte Peperoni

mit Frischkise

Carpaccio

klassisch oder mit Rucola und Parmesan

Weitere kalte Vorspeisen
nach Absprache

Mini-Quiches

nach Saison

Kleine tiberbackene Ofengerichte
nach Saison

Weitere warme Vorspeisen
nach Absprache

Viele weitere kleine Vorspeisen und Happchen findet ihr auf unserer Seite
LFingerfood & Canapés”.
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HAUPTGERICHTE

HERZHAFT. VIELSEITIG. FUR JEDEN ANLASS.

v
VOM SCHWEIN

Krustenbraten

Spiefibraten
Krauter-Kammbraten

Prager Schinken
Schweinelende

Schweinefilet im Speckmantel
Gefiilltes Schweinefilet
Schweineréllchen
Rahmfrikadellen

€ € € € € € € € <«

SCHNITZEL & KLASSIKER

Klassisches Schnitzel

Rahmschnitzel

Jagerschnitzel

Pfefferrahmschnitzel

Paprikaschnitzel

Uberbackenes Schnitzel mit Schinken & Kise
Camembert-Preiselbeer-Schnitzel
Chili-Cheese-Schnitzel

€ € € € € € € <

VOM RIND

Rinderbraten
Rinderrouladen
Rindergulasch
Burgunderbraten / -ragout
Geschmorte Rinderbéackchen

Tafelspitz 7

, € € € € € ¢
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HAUPTGERICHTE

HERZHAFT. VIELSEITIG. FUR JEPEN ANLASS.

GEFLUGEL

Hahnchenbrust

Gefullte Hihnchenbrust
Hahnchenschnitzel
Putengeschnetzeltes
Curry-Hahnchen
Mediterranes Hihnchen
Hahnchenbrust Caprese

FISCH & MEER

Lachsfilet

Lachsfilet mit Krauterkruste
Kabeljaufilet

Kabeljaufilet mit Krauterkruste
Zanderfilet

Garnelen in Knoblauch-Krauter-Sof3e
Mediterranes Fischfilet

Fischfilet mit Krauterkruste
Wechselnde Fischgerichte

WILD & SAISONALES

Wildgulasch

Wildragout

Wildbraten

Rehkeule

Hirschbraten

Saisonale Spezialitdten nach Absprache

D aﬁ/w Viele unserer Fleisch-, Gefliigel- und
ﬁﬂ/f s ent 7 Fischgerichte lassen sich mit verschiedenen
) . W Sofden kombinieren. Schaut dazu gerne in
,K unsere SoRenauswabhl.
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SOBEN & CARPACCIO

FEINE BEGLEITER. RAFFINIERTE SPEZIALITATEN.

SOBENAUSWAHL

Bratensof3e

Rahmsofie
Champignonrahmsof3e
Pfefferrahmsofie
Jagersofle

PaprikasofRe
Krauterrahmsofle
Zwiebelrahmsofe
Burgundersof3e
Meerrettichsofle
Kése-Sahne-Sofie
Chili-Cheese-SofRe
Tomatensofle (hausgemacht)
BBQ-Sof3e

Aioli

Krauterquark

Sour Cream
KnoblauchsofRe

Salsa

CARPACCIO-PLATTEN

HAUCHDUNN. RAFFINIERT. BESONDERS.
Rinder-Carpaccio

Hauchdiinnes Rindfleisch, Rucola, Parmesan und feines Dressing.
Lachs-Carpaccio

Feiner Lachs mit Zitrone, Krautern und leichter Marinade.
Saumagen-Carpaccio

Fein aufgeschnittener Saumagen, raffiniert angerichtet und modern interpretiert.
Kiirbis-Carpaccio mit Schafskise

Fein geschnittener Kiirbis mit Schafskése, Krautern und feiner Marinade.

Tomaten-Carpaccio
Verschiedene Tomaten, Parmesan oder Mozzarella, Basilikum und Balsamico.

Rote-Bete-Carpaccio
Mit Feta oder Ziegenkése, Rucola und Niissen.

Zucchini-Carpaccio
Hauchdiinne Zucchini, Parmesan, Krauter und Zitronen-Olivendl.

Burrata-Carpaccio-Platte
Tomaten-Carpaccio mit Burrata, Pesto und Basilikum.

Carpaccio-Variation
Eine gemischte Auswahl verschiedener Carpaccio-Spezialititen auf einer Platte.
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BEILAGEN

DIE PERFEKTE ERGANZUNG. VIELSEITIG. LECKER.

KARTOFFELBEILAGEN RISOTTO & CO.
Rosmarinkartoffeln Risotto
Ofenkartoffeln verschiedene Variationen
Kartoffelgratin (z. B. klassisch, Pilz, Tomate, Parmesan, Kiirbis)
Kriauterkartoffeln Polenta
SiiRkartoffel-Wedges cremig, vielseitig kombinierbar
Kartoffelrosti Bulgur
Kartoffelspa][en mediterran gewiirzt
Kartoffelstampf (natur oder mit Triiffel) Couscous
KartoffelkloRe mit feinen Kriutern und Gemiise
Semmelknodel Quinoa
leicht und aromatisch
Ratatouille

klassisch oder modern interpretiert

GEMUSEBEILAGEN BROT & GEBACK

Mediterranes Grillgemiise Baguette

z. B. Zucchini, Paprika, Aubergine R

Ofengemiise der Saison Ciabatta
fein gewiirzt

Krust
Griine Bohnen im Speckmantel Tustentrof

Laugengebick-Mix

Speckbohnen z. B. Laugenstangen, -brétchen, -brezeln
Rahmchampignons Partybrotchen

in feiner Creme verschiedene Sorten

Blumenkohl mit Sauce Hollandaise Kriuterbaguette

Brokkoli mit Mandeln Knoblauchbaguette
Karotten-Gemiise Focaccia

mit feiner Butter oder Kriutern

Rosenkohl
klassisch oder mit Speck

klassisch oder mit Tomaten & Oliven
Mini-Brotchen-Mix
ideal fiir Buffets

SONSTIGES

Kriduterbutter Krautsalat

hausgemacht klassisch oder mit Karotte
Aioli Coleslaw

klassisch oder mit Kriautern cremig und frisch
Dip-Auswahl Zwiebel-Salsa

z. B. Kriauterquark, Tomaten-Dip, Chili-Cheese, Honig-Senf fein mariniert

Antipasti Chutneys

z. B. Zwiebel, Tomate, Feige

Saisonale Beilagen
nach Absprache

z. B. Oliven, Peperoni, getrocknete Tomaten, eingelegtes Gemiise
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SALATE

FRISCH. VIELSEITIG. FUR JEDEN ANLASS.

KLASSIKER

Kartoffelsalat
Nudelsalat

Krautsalat
Gurkensalat
Tomatensalat
Maissalat

Gemischter Blattsalat

Dressing nach Wahl: Essig & Ol oder Joghurt-Dressing.

MEDITERRAN & BESONDERS

Italienischer Brotsalat
Mediterraner Nudelsalat
Tortellinisalat
Tomate-Mozzarella-Salat
Bauernsalat mit Feta
Antipasti-Salat
Rucola-Parmesan-Salat
Couscous-Salat
Mediterraner Reissalat

FRISCH & MODERN

Caesar Salad
Caesar-Pasta-Salat
Pasta-Pesto-Salat
Gurken-Feta-Salat
Karotten-Apfel-Salat
Rote-Bete-Feta-Salat
Linsensalat
Kichererbsensalat
Bulgursalat / Taboulé

UNSERE HIGHLIGHTS

Honig-Senf-Kartoffelsalat
Ofengemiise-Feta-Salat
Burrata-Tomaten-Salat
Griechischer Kritharaki-Salat
Asia-Nudelsalat
Curry-Reissalat

Taco-Salat

Big-Mac-Salat

Waldorf-Salat mit Apfel, Sellerie & Walnuss
Melonen-Feta-Salat

Lisa’s Salat der Saison

Viele unserer Salate sind saisonal
und in verschiedenen
Variationen erhaltlich.
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KALTE PLATTEN & SPEZIALITATEN

VOLEE I 5 BT G ERISCH

MIT LIEBE ANGERIEHTET
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PFALZER HAUSMACHERPLATTE

Hausmacher Wurst, Schinken und
Pfilzer Spezialitidten - rustikal angerichtet.

RUSTIKALE VESPERPLATTE

Verschiedene Wurst- und Késesorten,
Gewlirzgurken, Peperoni und vieles mehr.

DEFTIGE GRILLPLATTE

Mini-Schnitzel, Mini-Frikadellen
und kleine Bratwuirstchen.

ITALIENISCHE GENUSSPLATTE

Parmaschinken, italienische Salami,
verschiedene Kisesorten, Oliven und Antipasti.

ANTIPASTI-PLATTE

Mediterranes Gemiise, Oliven,
getrocknete Tomaten und eingelegtes Gemiise.

MEDITERRANE GEMUSEPLATTE

Gegrilltes und eingelegtes Gemiise, Oliven
und getrocknete Tomaten.

TOMATE-MOZZARELLA-PLATTE ——

Tomaten und Mozzarella mit frischem Basilikum
und mediterranem Dressing.

CAPRESE DELUXE

Verschiedene Tomaten, Mozzarella, Rucola
und Pesto - mediterran verfeinert.

KASEVARIATION

Verschiedene Kidsesorten mit Trauben,
Niissen und Feigen.

KASE & FRUCHT

Ausgewihlte Késesorten mit saisonalem Obst
und Niissen.

Wahdueise mil

MELONE & SCHINKEN
Saisonale Melonen mit feinem Schinken.

ROASTBEEF-PLATTE
Rosa gebratenes Roastbeef, diinn aufgeschnitten,

EDELBRATENVARIATION

Fein aufgeschnittene, kalte Bratenvariationen.

SCHINKEN-SPARGEL-PLATTE
Saisonaler Spargel mit feinem Schinken.

LACHSPLATTE
Raucherlachs mit Meerrettichcreme und Zitrone.

FISCHVARIATION

Verschiedene gerdaucherte und kalte
Fischspezialitdten.

VITELLO-TONNATO-PLATTE

Diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch
mit Thunfischcreme und Kapern.

VEGETARISCHE GENUSSPLATTE ——

Antipasti, Kése, gefiilltes Gemtise, Dips
und saisonale Kostlichkeiten.

LISA’S GENUSSPLATTE

Unsere besondere Auswahl — eine harmonische
Mischung aus verschiedenen Spezialitiiten.

und sz%méwé

(je nach Saison und Verfiigbarkeit)

groben o
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FINGERFOOD & CANAPES

KLEINE HAPPCHEN

CANAPES & CROSTINI

Gemischte Canapés
Roastbeef-Crostini
Raucherlachs-Crostini
Parma-Parmesan-Crostini
Tomate-Burrata-Crostini
Bruschetta
Ziegenkise-Crostini
Mediterrane Crostini
Avocado-Crostini
Ei-Creme-Canapés
Schinken-Canapés
Kase-Canapés
Lachs-Canapés
Antipasti-Canapés

SPIESSE & KALTE HAPPCHEN ——

Tortellini-Spiefie

Garnelenspiefie
Tomate-Mozzarella-Spiefie
Antipasti-Spiefde
Melone-Parmaschinken-Spiefie
Kise-Trauben-Spiefie
Mini-Frikadellen-Spiefie
Héhnchenspiefle - verschiedene Variationen
Halloumi-Gemiise-Spiefie
Wrap-Spiefie (gerollt und geschnitten)
Caprese-Spief3e mit Pesto
Chorizo-Mozzarella-Spiefie

Dattel im Speckmantel
Oliven-Feta-Spiefde

WRAPS & ROLLCHEN

GROSSER GENUSS

Chicken-Caesar-Wrap

Lachs-Wrap

Schinken-Kise-Wrap

Mediterrane Gemiise-Wraps
Thunfisch-Wrap

Wrap-Réllchen mit Frischkdse und Krautern
Antipasti-Wrap

Hahnchen-Wrap mit Curry-Dip

HERZHAFTE HAPPCHEN

Mini-Résti mit feinem Topping
Blatterteigteilchen (z. B. Spinat-Feta, Tomate-Mozzarella)
Mini-Quiches - verschiedene Sorten
Gefiillte Champignons
Mini-Frikadellen (auch vegetarisch)
Mini-Schnitzel

Hihnchen-Nuggets im Knuspermantel
Parmesan-Pesto-Teilchen

Gebackene Falafel-Billchen mit Dip
Kleine Fleischbillchen mit Dip

Pikante Blitterteigschnecken
Mini-Burger

Mini-Club-Sandwiches

Geflillte Mini-Paprika
Zucchini-Roéllchen mit Frischkése

VEGETARISCHE & VEGANE HAPPCHEN

Tomate-Mozzarella-Spiefie
Antipasti-Spiefe
Halloumi-Gemiise-Spief3e

Gefiillte Datteln (z. B. mit Frischkase, vegan moglich)
Mini-Résti mit Topping (auch vegan)
Mediterrane Gemiise-Crostini
Bruschetta (auch vegan)

Geftillte Champignons (auch vegan)
Falafel-Béllchen mit Dip

Gegrilltes Gemiise im Glas

Hummus mit Gemiisesticks im Glas
Avocado-Crostini (auch vegan)
Vegane Wrap-Rollchen

DESSERT IM MINI-FORMAT

Panna Cotta im Glas
Schokoladenmousse im Glas
Tiramisu im Glas

Obstsalat im Glas
Mini-Cheesecake
Brownie-Wiirfel

Mousse au Chocolat

Sifie Blatterteigteilchen
Mini-Muffins

Cake-Pops

LISA'S FOODTRIP | PARTYSERVICE & CATERING | AUCH MIT UNSEREM IMBISSWAGEN
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DESSERTS &
HAUSGEMACHTE KUCHEN

SUSSE MGMENTE. KLASSISCH. HAUSGEMACHT. LECKER.

Mousse au Chocolat
Panna Cotta
Tiramisu
Cheesecake im Glas

Torte im Glas
Sorte nach Absprache

Raffaello-Creme
Pistaziencreme

Mascarponecreme
mit Friichten der Saison

Joghurtcreme
mit Friichten der Saison

Frischer Obstsalat

mit saisonalen Friichten
Joghurt mit Friichten
der Saison

Rote Gritze
mit Vanillesofde

Russischer Zupfkuchen
Goldtropfchenkuchen

Késekuchen
klassisch oder mit Friichten

Donauwelle

DESSERTS IM GLAS

CREMES & SUSSE KLEINIGKEITEN

FRUCHTIG & LEICHT

HAUSGEMACHTE KUCHEN - WIE BEI OMA

Erdbeercreme (saisonal)
Schwarzwalder Kirsch im Glas

Lotus-Dessert
Zitronencreme
Mango-Creme
Saisonale Dessertkreationen

Weife Schokoladencreme

Schokocreme
mit Karamell oder Salzkaramell

Zitronencreme
Mango-Creme
Saisonale Dessertcremes

Erdbeeren (saisonal)
mit Vanillecreme

Melonensalat
mit Minze

Saisonales Fruchtdessert

Gedeckter Apfelkuchen
Apfelstreuselkuchen
Kirschstreuselkuchen
Blechkuchen nach Saison
Weitere Kuchen nach Absprache
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IMBISSWAGEN & EVENT-CATERING

DE R

IMBISS KOMMT AUCH ZU EYUEH

WURST & KLASSIKER

Bratwurst

Rindswurst

Feuerwurst

Kéasewurst

Frikadellen
Chili-Cheese-Frikadellen

PFALZER SPEZIALITATEN ——

Saumagen
Kastaniensaumagen
Pfalzer Doner
Saumagen-Burger

SCHNITZEL-SANDWICHES ——

Klassisches Schnitzel-Sandwich
Chili-Cheese-Schnitzel-Sandwich
Barbecue-Schnitzel-Sandwich

Camembert-Preiselbeeren-Schnitzel-Sandwich

Weitere Schnitzel-Sandwiches und
Topping-Variationen moglich

UND VIELES MEHR MOGLICH

POMMES & TOPPINGS ————

Klassische Pommes
Chili-Cheese-Pommes mit Jalapenos
Triiffel-Mayo-Pommes mit Parmesan

Bacon-Cheese-Pommes
mit knusprigem Bacon

Weitere Pommes-Variationen maoglich

CURRYWURST

Currywurst klassisch

Currywurst Spezial
mit Knoblauchsofde und Rostzwiebeln

WILD-SPEZIALITATEN ———

Wildbratwurst
Wild-Saumagen
Wild-Frikadellen
Verschiedenes vom Wild
je nach Angebot

Das Angebot unseres Imbisswagens stellen wir passend zu eurer Veranstaltung
individuell zusammen.

LISA'S FOODTRIP | PARTYSERVICE & CATERING | AUCH MIT UNSEREM IMBISSWAGEN
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EUER BUFFET

INDIVIBUELL WIE EUWER FEST.

Ob Hochzeit, Geburtstag, Firmenfeier oder ein gemditliches Beisammensein -
wir stellen euer Buffet ganz nach euren Wiinschen zusammen.

KLASSISCH & HERZHAFT

Bewahrte Klassiker wie Braten,
Schnitzel und weitere herzhafte Gerichte
mit passenden Beilagen, Gemtse
und frischen Salaten -
ganz nach eurem Geschmack.

MEDITERRAN

Mediterrane Fleisch- und Fischgerichte,
Antipasti, frische Salate, saisonales
Gemtse und passende Beilagen -

leicht, frisch und voller mediterraner
Aromen.

PFALZISCH & REGIONAL

Deftige Klassiker und regionale
Spezialitdten — traditionell oder
modern interpretiert.

Mit viel Liebe zur Region
und hochwertigen Zutaten.

FINGERFOOD & FLYING BUFFET

Kleine Hiappchen, Canapés, Spief3e
und feine Kleinigkeiten -
perfekt fiir Empfang, Hochzeit,
Geburtstag oder Firmenfeier.

[deal zum Stehen, Geniefden
und Probieren.

IMBISS & STREETFOOD

Burger, Currywurst, Pfélzer Spezialitaten,

l.oaded Fries und vieles mehr -
auf Wunsch auch frisch vor Ort
mit unserem Imbisswagen.

Locker, lecker und immer ein Highlight.

EUER WUNSCHBUFFET

Noch nicht das Richtige dabei?
Kein Problem.
Gemeinsam stellen wir euer Buffet
passend zu Anlass, Gastezahl,
Geschmack und Budget
individuell zusammen.
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RUND UM EURE FEIER

UNSER SEFVICE - EUER GENUSS.

CATERING & PARTYSERVICE

Leckere Buffets und Speisen individuell zusammengestellt -
fiir Geburtstage, Hochzeiten, Firmenfeiern, Familienfeste
und andere Veranstaltungen.

LIEFERUNG & AUFBAU

Lieferung nach Absprache, Aufbau des Buffets sowie
Warmhaltemdglichkeiten und passendes Equipment
nach Vereinbarung.

LIVE COOKING

Frisch vor Ort fiir eure Géste zubereitet -

eine besondere Moglichkeit, die eure Feier zu einem
unvergesslichen Erlebnis macht. Ideal fiir Hochzeiten,
Firmenfeiern und besondere Events.

@D

UNSER IMBISSWAGEN

Wir kommen mit unserem Imbisswagen zu euch und
kochen frisch vor Ort. Das Angebot wird passend
zur Veranstaltung zusammengestellt.

2

INDIVIDUELLE PLANUNG

Von der kleinen Feier bis zum grofferen Event -
gemeinsam besprechen wir eure Wiinsche, die passende
Speisenauswahl, Mengen und den Ablauf.

(i)

e 7 . 0176 20904813
iﬂ/ & lisasfoodtrip@web.de
& CATERING

PARTYSERVICE @ Ellerstadt und Umgebung
LISA HACK (Umbkreis 50 km +)




Ligas Forllr

PARTYSERVICE & CATERING

WIR FREUEN UNS
AUF EURE ANFRAGLE.

@ 0176 20904813
lisastoodtrip@web.de

PARTYSERVICE 1 CATERING | FINGERFOOD LIVE COOKING IMBISSWAGEN




